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laChiusa diChietri Borgo Chletrl Ristorante

WEEKEND ENOGASTRONOMICO
TRAITRULLI

Preziosi percorsi esperienziali ideati con cene a tema,
degustazioni e benessere, immersi tra sapori, spezie
tipiche e profumi della tradizione autunnale Pugliese.

musaio O’@ sabato

L’Offerta in dettaglio:
Pacchetto Completo

€ 159,00

a Persona

® Check-in e sistemazione in camera dalle h. 15:00

® Cena a tema “Ostriche, Crostacei e Delizie di Mare”
con servizio a tavola (Bevande ai pasti escluse)

® Pernotto in camera doppia/matrimoniale standard in hotel :
con Massaggio

€ 209,00

e 1 Ingresso al Centro Benessere con accesso al Bagno a Persona
Turco, accesso al Bagno Romano, accesso alla Sauna, Stanza
Docce Multisensoriali, accesso all’Area Fitness e utilizzo

o C o N
delle Piscina Idrorelax con getti d’aria e acqua che ‘ 2 .
accarezzano il corpo. d Ul yIV(l

® Check-out entro le h. 11:00. Wetlness & Relor

® Prima colazione

Notte aggiuntiva con trattamento di B&B € 70,00 a Persona

Supplementi

Matrimoniale uso Singola: € 30,00 al giorno e per persona.

Pensione Completa: € 35,00 al giorno e per persona.

Sistemazione in Trullo Storico Romantico € 15,00 al giorno e per persona.
Sistemazione in Trullo Storico De Luxe € 35,00 al giorno e per persona.
Sistemazione in Camera De Luxe (balcone e idro) € 10,00 al giorno e per persona.
Sistemazione in Camera Junior Suite De Luxe € 35,00 al giorno e per persona.

Late Check-Out entro le h. 18:00 (su disponibilita) € 50,00 per Camera.

Ingresso supplementare SPA “Aura Sylva” € 30,00 per persona (valido per ospiti dell’hotel)

Ufficio Prenotazioni
Tel. +39 080 4325481 — Fax +39 080 4323558

info@lachiusadichietri.it - www.lachiusadichietri.it
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MENU ENOGASTRONOMICI TRA I TRULLI
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Menu Ostriche,
E Crostacei
e Delizie del Mare

usaio O’@

L’Ostrica Fritta alla "Villeroi“ con Crema di Gorgonzola
e Rafano

“Ceviche” di Pesce Spada con Mango, Coriandolo,
Guacamole e sorbetto alla Caipirinha

Ricciola, Cagliata di Mandorle di Toritto, Bergamotto

e Nocciole
www.lachiusadichietri.com

Risotto “Riserva San Massimo” alle Primizie dell’Orto,
Scampetti, Stracciatella di Masseria e Limone Nero

Branzino arrostito al Timo e Aglio Fermentato con
Carciofi, Cime di Rape, Puntarelle e Spuma agli agrumi

Sorbetto alle Rose e Melograno

Tarte Croccante con Gel al Mandarino e Cremoso al
Cioccolato “Opalys” e Lim

Grand FHote/ X X X ¥

1a Chiusa di Chietri

Alberobello

Menu valido dal 21 Ottobre 2023 al 21 Marzo 2023.
Costo € 70,00 a persona (degustazione di vini esclusa).

Per informazioni e prenotazioni Ufficio Prenotazioni - Tel. +39 080 4325481
info@lachiusadichietri.it



